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本标准发布实施后，任何单位和个人如有问题和意见建议，均可以通过来电和来函等方式进行反馈，我们将及时答复并认真处理，根据实际情况依法进行评估及复审。

归口管理部门通讯地址：辽宁省农业农村厅（沈阳市和平区太原北街2号），联系电话：024- 23447862。
标准起草单位通讯地址：辽宁省沈阳市东陵路84号，联系电话：024-31025879。
黑皮鸡枞熟料袋式栽培技术规程

1　 范围

本标准规定了黑鸡枞熟料袋式栽培的术语和定义、产地环境、场地选择、栽培时期、品种选择及菌种生产、培养料及配方、栽培袋制作、发菌期管理、出菇期管理、病虫害控制措施、采收、采收后管理和生产记录。
本标准适用于黑皮鸡枞熟料袋式栽培。
2　 规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB 11680 食品包装用原纸卫生标准

GB 3095 环境空气质量标准

GB 5749 生活饮用水卫生标准
GB 20413 过磷酸钙
GB 8868 蔬菜塑料周转箱

GB 9687 食品包装用聚乙烯成型品卫生标准
GB 9688 食品包装用聚丙烯成型品卫生标准
GB 9689 食品包装用聚苯乙烯成型品卫生标准
GB/T 12728 食用菌术语
GB/T 8321 农药合理使用准则
NY/T 1931 食用菌菌种良好作业规范

NY/T 1935 食用菌栽培基质质量安全要求
NY/T 1942 食用菌菌种通用技术要求

NY/T 5010 无公害农产品  种植业产地环境条件
NY/T 528 食用菌菌种生产技术规程
QB 1014 食品包装纸
3　 术语和定义

黑皮鸡枞（Oudemansiella raphanipes）学名卵孢小奥德蘑，属真菌界，担子菌门，伞菌纲，蘑菇目，膨瑚菌科，小奥德蘑属。
GB/T 12728 规定的术语和定义适用于本标准。
4　 产地环境

生产产地空气质量应符合GB 3095的规定，生产用水各项监测指标应符合GB 5749要求，栽培基质处理和各项指标符合NY/T 5010的规定。
栽培场所应选择无污染源地点，远离禽畜舍及工业“三废”（废气、废水、废渣）排放地。要求地势平坦开阔、通风良好、水源充足、排水方便、环境清洁。可选择日光温室、塑料大棚等作为栽培场所。

5　 栽培时期
    春栽4月～5月份进行出菇菌袋制作，秋栽8月～9月份进行出菇菌袋制作，设施条件下可进行周年栽培。

6  品种选择及菌种生产
6.1品种选择

选择适应本地气候条件，优质高产，抗性强的品种，大规模生产前必须经过出菇试验。
6.2菌种生产

母种、原种、栽培菌种生产，应符合NY/T 528和NY/T 1731的要求,。菌种质量符合NY/T 1742的要求。
7  培养料及配方
7.1主要原料

木屑、玉米芯、棉籽壳、秸秆等，质量及贮藏应符合NY/T 1935的要求。

7.2辅助原料

麦麸、稻糠、玉米粉、豆秸、豆粕、过磷酸钙、石灰、石膏等，质量及贮藏应符合NY/T 1935的要求。过磷酸钙符合GB 20413要求。
7.3培养料配方

                       表1   培养基配方
	配方名称
	成      份

	配方Ⅰ
	阔叶木屑50%、玉米芯32%、麦麸10%、玉米粉5%、过磷酸钙1%、石灰粉1%、石膏粉1%

	配方Ⅱ
	棉籽壳50%、玉米芯34%、麦麸10%、豆饼粉3%、石灰粉2%、石膏粉1% 

	配方Ⅲ
	玉米芯72%、豆秸10%、麦麸10%、玉米粉4%、过磷酸钙1%、石灰2%、石膏粉1%

	配方Ⅳ
	玉米秸秆40%、玉米芯40%、麦麸14%、豆饼粉3%、石灰粉2%、石膏粉1%


8  栽培袋制作

8.1 培养料配制 
将木屑、玉米芯、秸秆、棉籽壳等主料预湿，充分吸水至含水量为70%左右，把石灰、石膏粉加入到麦麸中充分混拌均匀，再按照配方配比将全部原料通过人工或机械方式搅拌均匀，培养料含水量调至62%～66%，即用手稍用力握培养料成团，指尖有水渗出且无水滴落下，即可装袋。
也可以将培养料建梯形堆发酵后装袋。料堆上宽1.0m～1.2m，下宽1.7m～2.0m，高1.0m～1.2m，长度不限。自上而下每隔50cm扎一个直径10cm通气孔到底。料堆顶部上表面以下40cm处温度升至60℃后保持5h～6h，进行第一次翻堆，重复4次～5次，每次翻堆后均打通气孔。发酵时间视季节及环境温度为5d～8d。含水量不足可在第一次翻堆时补水或发酵结束后补水。要求发酵料无酸败、腐臭等异味，手感松软，发酵料含水量60%～65%，pH7～8.5。结束发酵后散堆降温，然后装袋。
8.2 装袋
选择塑料菌袋规格为17cm～25cm×33cm～50cm×0.02cm～0.04cm，具体如17cm×33cm×0.04cm、23cm×45cm×0.02cm、25cm×50cm×0.02cm。利用装袋机或人工将培养料装入菌袋，菌袋两端用绳活扣扎紧或采用无棉盖体封口。
8.3灭菌

8.3.1 高压灭菌

    采用高压灭菌方式，在0.105MPa、121℃条件下保持2h～3.5h，锅内温度降至90℃时可以出锅，出锅后在冷却室内料温降温至25℃～28℃进行接种。

8.3.2 常压灭菌

采用常压灭菌方式，排冷气后温度达到100℃开始计时，维持温度10h～16h以上。停气后，料温降至30℃以下时移入接种室，准备接种。
8.4接种

接种室（帐）要求环境清洁，放入待接种菌袋后按每立方米用3g～4g/m3气雾消毒剂进行熏蒸杀菌，或采用紫外线、电子消毒器（臭氧）杀菌消毒。用具及菌种瓶表面用0.2%新洁尔灭溶液或3%来苏儿擦洗消毒。40min后接种人员方可进入室内接种，接种人员应穿干净的工作服，双手用75%的酒精棉球消毒。选用活性好的适龄菌种，打开袋口将菌种接入，接种量为3%～5%，然后扎紧袋口。
8.5 发菌管理

发菌室要求保温、通风、避光，袋内温度控制在22℃～25℃，空气相对湿度控制在60%～65%，每天通风2次～3次，每次25min～40min。如有污染的菌袋应及时处理。
菌丝长满菌袋后，开始后熟期管理，温度调节为20℃～22℃，继续培养25d～30d，培养料表面菌丝转为褐色及生理成熟。

9  排袋覆土

9．1覆土配制

选用透气良好的壤土，符合GB 15618 土壤环境质量标准，过1.5cm筛网后，在晾晒场地摊开晾晒备用。也可在壤土中添加2%的复合肥、2%～3%石灰粉混合均匀后备用。
9．2排袋覆土

东西建畦，畦宽1.0m～1.2m，畦深0.2m～0.3m,长度以自然条件而定。用500倍除虫菊酯喷洒治虫，24h后在畦底和畦埂上撒一层石灰粉,将脱袋后菌棒排放畦中,菌棒间隙2cm～4cm。用配制好的覆土填满菌棒空隙，并覆盖料面3cm～4cm，喷水使含水量达到60%～65%，温度保持在23℃～26℃，使菌丝快速恢复。

10  出菇管理
菇棚内温度控制在23℃～26℃，空气相对湿度保持在85%～90%，弱光培养，光线强度在500Lx左右，每天通风1次～2次，每次通风20min～30min。应勤喷水、喷轻水，禁止直接向菇蕾喷重水。

11  病虫害控制措施

11.1 防治原则

采用以农业防治、物理防治、生物防治为主体的综合防治措施，禁止使用任何剧毒、高毒、高残留农药，农药使用应符合GB/T 8321的规定。
11.2 病害防治
主要病害有绿霉病、链孢霉病、细菌等。
防控措施：选择优良菌种；栽培场所应彻底消毒灭菌；原料干净无污染；麦麸、糖和玉米面等辅料添加应合理；低温接种，控温培养；加量接种量，减少杂菌侵染机会；防止虫害传播，做好预防措施。
11.3虫害防治

主要虫害有菌蚊、菇蝇、菇蛆、螨类、线虫等。
防控措施：安装防虫网、灭虫灯、粘虫板等防杀害虫；菇房门窗及通风孔安装60目的窗纱，做到随手闭门；出菇室出入口及窗口撒上石灰，防止虫等进入；及时清理病菇和污染菌袋。
12  采收
12.1 采收标准

当菌盖将要伸直尚未开裂，菌柄未充分伸长时即可采收。
12.2 采收方法

采收时用手握住菌柄基部，用小刀沿膨大的柄下部切断，向上轻轻拔起即可，用刀片削去菌柄基部残留泥土。每天相隔6小时采收一次，采后放入5℃环境低温保藏。

12.3装（筐）箱

    将采下的黑皮鸡枞子实体装在塑料袋中，平放在塑料筐或纸箱内。塑料筐和纸质包装材料应符合GB 11680、QB1014和GB 8868要求，所用的塑料袋应符合GB9687、 GB9688和GB9689的要求。
13  采收后管理
上一潮菇采收后，及时清理料面残留物。停止喷水，加大通风量，菌丝体恢复5d～8d后，再喷水管理，调控空气相对湿度到90%左右，经过7d～10d可产生新的菇蕾，如此处理，一般可采收3潮～4潮菇。
14  生产管理档案
在生产工程中应建立生产技术档案，记录产地环境、生产技术、病虫害防治和采收等相关内容，具体参内容及格式参见附录A。
生产档案记录应保留3年以上。
附 录 A

(资料性附录)

黑皮鸡枞熟料袋式栽培生产管理档案
表A 生产情况记录表
单位名称：                      负责人：                 电话：          

菌种来源：                      种植区域地点：           种植规模（袋）：
栽培时间：                      出菇时间：               采收时间：        

采收标准：                                   产量（kg/m2）：               
施肥种类：                                   施肥用量：
用药种类：                                   用药剂量：
具体农事操作记录

	日期
	生产活动内容
	投入品内容
	使用量
	使用设备
	操作人
	技术负责人

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	


负责人：                        制表人：                   制表日期：
附 录 B
(资料性附录)

黑皮鸡枞熟料袋式栽培生产管理档案

表B 物候期记录表

	面积（m2）
	
	品种
	

	育种期（月、日）
	接种期（月、日）
	始收期（月、日）
	终收期（月、日）
	备注

	
	
	
	
	


负责人：                        制表人：                   制表日期：
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